CELLER FAMILIA NIN ORTIZ

Porrera & Pla de Manlleu

Només treballem amb vinyes propies i embotellem per finques per preservar la identitat del lloc i els
seus sols. No comprem raim, garantint aixi que tots els nostres vins estan elaborats amb raim 100%
certificat ecologic. Com a membres de "La Renaissance des Appellations,” seguim els més alts
estandards de viticultura biodinamica, produint raim sa i sense residus. Aixo ens permet realitzar
fermentacions espontanies sense afegir SO2 durant el procés de vinificacid, encara que si que
['utilitzem durant la crianca i I'embotellat.

ESTACIO METEOROLOGICA DE TORROJA DEL PRIORAT - ANY 2023
(Resultats obtinguts a partir de les dades facilitades pel Servei Meteorologic de Catalunya) 50 [S— ECIPITACIO ( mm) TEMPERATURA ( QC) %g
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PLANETES Carinyena blanca 2023
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VINYES : 0,9 ha de 26 anys en parades i 0,73 ha de 4 anys en pendents(Finca Planetes) a Porrera
ALTITUD Y ORIENTACIO: 330 m sud-est / Sud-oest (parades), 36om Sud i Sudest (costers)
SOL: Llicorella
VARIETATS: 100% Carinyena blanca
VEREMA : de entre el 24 d’agost al 22 de setembre (56,30 Hl/Ha)
EMBOTELLAT: Abril 2024 (6.756 ampolles de 0,75 MI)
VITICULTURA: Certificat organic pel CCPAE i agricultura biodinamica certificat per
"Renaissance des Appellations" totalment artesanal amb seleccié manual.

VINIFICACIO : maceracié de 2 dies.

Fermentacio 70 % barrica i 30 % en ou de ciment. Temperatura controlada.

CRIANCA: 8 mesos, el 70% en barriques i el 30% crianca amb Ou de ciment.

PARAMETRES ANALITICS: Alc.1318 PH 3.2 ATT 4,70g/L SO Total 60 mg/L
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